Zatgcznik nr 1 do SIWZ

Opis przedmiotu zamoéwienia

I. WYMAGANIA OGOLNE

1. Przedmiotem zamodwienia jest ustuga polegajaca na przygotowaniu 1 dostawie
catodziennego wyzywienia mieszkancow Domu Pomocy Spotecznej w Poznaniu:

cze$¢ I DPS przy ul. Bukowskiej 27/29.

czese 11 DPS przy ul. Konarskiego 11/13 oraz Oddziatu przy ul. Zamenhofa 142a.
cze$¢ III DPS przy ul. Ugory 18/20

cze$¢ IV DPS przy ul. Niedziatkowskiego 22.

AN

2. Realizacja uslugi polegaé bedzie w szczego6lnosci na przygotowaniu positkow:
— $niadan,

obiadow,

— podwieczorkow,

— kolacji

positkow $wiatecznych

3. Przewidywana ilo$¢ positkéw (porcji) wynosi:

Dla czgsci I - DPS przy ul. Bukowskiej 27/29.

— $niadania- 40 595;

— obiady — 40 595;

— podwieczorki — 40 595;

— kolacje — 40 595

— positki w dni $§wiateczne tj.:

> Swieto Trzech Kroli, Boze Ciato, Swieto Niepodlegtosci - catodzienne wyzywienie - 345
» 1 maja, 15 sierpnia - catodzienne wyzywienie - 230

> Niedziela Wielkanocna - catodzienne wyzywienie wraz z §wigconka - 115
» Poniedziatek Wielkanocny - catodzienne wyzywienie - 115

» Wigilia - catodzienne wyzywienie -115

> Pierwszy dzien Swiat Bozego Narodzenia - catodzienne wyzywienie- 115
> Drugi dzien Swiat Bozego Narodzenia - catodzienne wyzywienie -115

» Sylwester - catodzienne wyzywienie -115

» Nowy Rok - catodzienne wyzywienie -115




Dla czgéci 11 - DPS przy ul. Konarskiego 11/13 oraz Oddziatu przy ul. Zamenhofa 142a.
— $niadania- 60 010;

— obiady — 63 020;

— podwieczorki —60 010;

— kolacje — 60 010

— positki w dni $wigteczne tj.:

> Swieto Trzech Kroli, Boze Ciato, Swieto Niepodlegtosci - catodzienne wyzywienie — 510
» 1 maja, 15 sierpnia - catodzienne wyzywienie - 340

> Niedziela Wielkanocna - catodzienne wyzywienie wraz z $wigconka — 170

» Poniedziatek Wielkanocny - calodzienne wyzywienie - 170

» Wigilia - catodzienne wyzywienie - 170

» Wigilia - obiad -10

> Pierwszy dzien Swiat Bozego Narodzenia - calodzienne wyzywienie- 170

> Drugi dzien Swiat Bozego Narodzenia - catodzienne wyzywienie — 170

» Sylwester - catodzienne wyzywienie - 170

» Sylwester — obiad -10

» Nowy Rok - catodzienne wyzywienie — 170

Dla czgsci 11 - DPS przy ul. Ugory 18/20

— $niadania- 48 008;

— obiady — 48 008;

— podwieczorki —48 008;

kolacje — 48 008

— positki w dni $§wiateczne tj.:

> Swieto Trzech Kréli, Boze Ciato, Swicto Niepodlegtosci - catodzienne wyzywienie - 408
» 1 maja, 15 sierpnia - catodzienne wyzywienie - 272

> Niedziela Wielkanocna - catodzienne wyzywienie wraz z $§wigconkg - 136
» Poniedziatek Wielkanocny - catodzienne wyzywienie - 136

» Wigilia - catodzienne wyzywienie -136

> Pierwszy dzien Swiat Bozego Narodzenia - catodzienne wyzywienie- 136
> Drugi dzien Swiat Bozego Narodzenia - catodzienne wyzywienie -136

» Sylwester - catodzienne wyzywienie -136

» Nowy Rok - catodzienne wyzywienie -136

Dla czgsci IV - DPS przy ul. Niedziatkowskiego 22.

— $niadania- 12 355

— obiady — 12 355;

— podwieczorki — 12 355;

— kolacje — 12 355

— positki w dni §wiateczne tj.:

> Swicto Trzech Kroli, Boze Ciato, Swieto Niepodlegtosci - catodzienne wyzywienie - 105
> 1 maja, 15 sierpnia - catodzienne wyzywienie - 70

> Niedziela Wielkanocna - calodzienne wyzywienie wraz z $wigconka -35
» Poniedziatek Wielkanocny - calodzienne wyzywienie - 35

» Wigilia - catodzienne wyzywienie - 35

> Pierwszy dzien Swiat Bozego Narodzenia - calodzienne wyzywienie- 35
> Drugi dzien Swiat Bozego Narodzenia - catodzienne wyzywienie -35

» Sylwester - calodzienne wyzywienie -35

» Nowy Rok - calodzienne wyzywienie - 35




4. Realizacja przedmiotu zamoéwienia odbywaé si¢ bedzie wylacznie na podstawie
Jadlospisow tygodniowych, Jadlospisow $wigtecznych oraz Tabeli zamiennikoéw
sezonowych.

ZamoOwienia na positki bedg uwzgledniaty ilo$¢ positkow z diet opisanych w jadtospisach
tj. diety:

- podstawowej,

- cukrzycowej,

- latwostrawne;,

- bezmleczneyj.

Zamawiajacy przewiduje konieczno$¢ przygotowywania przez Wykonawceg positkow
dietetycznych — rodzaju diety innej niz okreslone powyzej, np. dieta bogatoresztkowa, dieta
bezglutenowa, dieta indywidualna z wyltaczeniem czynnikow alergizujacych np. bezmleczna,
bezjajeczna, bezryzowa.

W przypadku zgloszenia przez Zamawiajacego zapotrzebowania na positki dietetyczne —
rodzaju diety dla ktorej nie zalgczono jadlospisow do SIWZ, Wykonawca zobowigzany
bedzie do przedtozenia jadtospisdOw na okres 7-dniowy w terminie do 2 dni od daty zgtoszenia
zapotrzebowania na konkretny rodzaj diety przez Zamawiajacego oraz dostarczania positkow
dietetycznych zgodnie ze ztozonym przez Zamawiajacego zamoOwieniem, réwniez w terminie
do 2 dni od daty ztozenia takiego zamowienia. Jadlospisy dla tej diety na okres kolejnych 14
dni, Wykonawca zobowigzany bedzie przedtozy¢ w terminie do 7 dni od dnia zgloszenia
zapotrzebowania na positki dietetyczne, dla ktorych jadlospisy nie zostaly zatgczone do
SIWZ.

Wymagania co do ewentualnego opracowania jadtospisow dla diet dla ktorych nie zalagczono
jadtospiséw do SIWZ:

1) Wykonawca zobowigzany jest do planowania positkow dietetycznych zgodnie z
obowigzujacymi normami zywieniowymi zalecanymi przez Instytut Zywnosci i
Zywienia, przestrzegania normatywnych wartoéci energetycznych, wartosci
odzywczych 1 smakowych, stosowania sezonowos$ci positkow/produktow.

2) Jadlospis nalezy opracowac¢ W taki sposob, aby jednoznacznie mozna byto odczytaé
nazwy produktow 1 potraw, ilo§¢ produktow, gramatur¢ po obrobce termicznej,
okreslenie substancji lub produktéw powodujacych alergie lub reakcje nietolerancji
przy kazdym sktadniku wchodzacym w sktad zestawu positku, dni w jakich dany
produkt lub potrawa beda serwowane z uwzglednieniem $niadania, obiadu,
podwieczorku i kolacji.

3) Jadlospis na okres 21 dni oraz jadlospisy $wiateczne powinny zostaé dostarczone
przez Wykonawce w formie wydruku z podpisem dietetyka. Wraz z wydrukiem
jadtospiséw, Wykonawca zobowigzany bedzie zalaczy¢ kwalifikacje posiadane przez
dietetyka. Dietetyk musi posiada¢ co najmniej nastgpujace kwalifikacje:

— ukonczenie szkoly policealnej publicznej lub niepublicznej o uprawnieniach
szkoty publicznej iuzyskanie tytulu zawodowego dietetyk lub dyplomu
potwierdzajacego kwalifikacje zawodowe w zawodzie dietetyk lub ukonczenie
technikum lub szkoty policealnej iuzyskanie tytulu zawodowego technika
technologii zywienia w specjalnosci dietetyka, lub tytul zawodowy magistra lub
licencjata na kierunku dietetyka, lub



5.

6.

rozpoczecie przed dniem 1 pazdziernika 2007 r. studidéw wyzszych w specjalnosci
dietetyka obejmujacych co najmniej 1784 godziny ksztalcenia w zakresie
dietetyki i uzyskanie tytutu magistra, lub

rozpoczecie przed dniem 1 pazdziernika 2007 r. studiow wyzszych na kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka o specjalnosci zywienie cztowieka
i uzyskanie tytulu magistra lub magistra inzyniera na tym kierunku

4) Jadtospisy muszg by¢ zblizone pod wzgl¢dem rodzajéw produktow i potraw, a takze
wartosci kalorycznych (wartos¢ kaloryczna odbiega¢ moze od wartosci kalorycznej
jadtospiséw wskazanych w zatgcznikach do umowy +/- 200 kkcal ) do jadtospisow
stanowigcych zalacznik nr 2 do umowy, jezeli pozwolg na to zalozenia diety w
wybranej jednostce chorobowej i1 bedzie zgodny z wytycznymi zastrzezonymi w
zatagczniku nr 1 do umowy. Przygotowane jadlospisy musza uzyska¢ akceptacje
Zamawiajacego.

Koszt zakupu produktow do produkcji positkow pokrywa w cato§ci Wykonawca.

Kontrola jakosci positkow

1) Tlosciowego oraz jakosciowego odbioru positkow dokonuja wyznaczeni przez
Zamawiajacego pracownicy.
2) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do sprawowania kontroli jakoSci:

a)
b)
c)
d)

9)
h)

i)

terminowosci dostarczania positkow,

sprawdzenie zgodnosci dostarczonych positkow z jadtospisem,

sprawdzenie zgodnosci wagi produktow (porcji) z jadtospisem,

sprawdzenie temperatury positkow — pomiar temperatury positku dokonywany
bedzie bezposrednio po dostarczeniu positkow do DPS, przez wyznaczonego
pracownika Zamawiajacego w obecno$ci pracownika Wykonawcy i
dokumentowany bedzie protokolem, podpisanym przez wyznaczonego
pracownika Zamawiajacego 1 pracownika Wykonawcy. W przypadku
nieobecnosci pracownika Wykonawcy lub odmowy podpisania przez niego
protokotu pomiaru temperatury, protokét moze by¢ podpisany przez dwodch
pracownikOw Zamawiajacego lub przez pracownika Zamawiajacego 1
przedstawiciela Rady Mieszkancow DPS,

Sprawdzenie §wiezo$ci positkow,

sprawdzenie jakosci (wymaganych w umowie parametrow — skladnikéw z
ktorych wytworzony zostal produkt) wedlin, serow, pieczywa, ciasta, masta,
zgodnie z okazanymi przez Wykonawce etykietami produktow spozywczych,
przy czym Zamawiajacy zastrzega rowniez mozliwos¢ przekazania produktu do
badania laboratoryjnego na zawarto$¢ wymaganych w umowie wartosci,
sprawdzenie czystosci pojemnikoéw, w ktorych zostaty dostarczone positki,
sprawdzenie estetyki roztozenia positkéw w pojemnikach zbiorczych,

w zakresie okreslonym w § 9 ust 4 wzoru umowy w miejscu przygotowywania
positkow.



o

Do obowigzkow Wykonawcy nalezy zapewnienie odpowiedniej iloSci wymienionego
ponizej asortymentu:
Dla czgéci I - DPS przy ul. Bukowskiej 27/29

— warniki do wody z termoregulacja — 2 sztuki

Dla czgéci II - DPS przy ul. Konarskiego 11/13 oraz Oddziatu przy ul. Zamenhofa 142a.
— obiekt przy ul. Konarskiego 11/13 - warniki do wody z termoregulacja — 2 sztuki,
— obiekt przy ul. Zamenhofa 142a - warniki do wody z termoregulacja — 2 sztuki.

Dla czesci 111 - DPS przy ul. Ugory 18/20
— wozki duze transportowe — 4 sztuki,
— wozki transportowe serwisowe, male — 6 sztuk,
— bemary — 4 sztuki,
— warniki do wody z termoregulacjg — 2 sztuki.

Dla cze$ci IV - DPS przy ul. Niedziatkowskiego 22
— warniki do wody z termoregulacjg — 2 sztuki.

Mycie kompletu zastawy i sztuécow odbywac si¢ bedzie przez personel DPS.

Dodatkowe obowigzki Wykonawcy:

1) systematyczne przekazywanie Zamawiajagcemu etykiet produktow gotowych, ktore
stanowig czg¢$¢ sktadowa positkow tj. pieczywa, ciasta, wedlin, serow, masta, itp.

2) systematyczne przekazywanie Zamawiajacemu z co najmniej 7-dniowym
wyprzedzeniem wykazu sktadnikow potraw (produkowanych/przygotowywanych
przez Wykonawce) wraz z oznaczeniem alergenow,

3) niezwloczny odbiodr sprzgtéw po positku,

4) uzywanie wyltacznie $rodkow myjacych i dezynfekujacych przeznaczonych do
powierzchni majacych kontakt z zywnoscig i dopuszczonych do obrotu na terenie
Unii Europejskiej,

5) mycia i wyparzania pojemnikow transportowych poza siedzibg Zamawiajacego,

6) odbioru po kazdym positku odpadéw pokonsumpcyjnych i poprodukcyjnych (m.in.
folie =zabezpieczajace, Kkartony, itp.) 1 ich zagospodarowania zgodnie z
obowigzujacymi przepisami,

7) obowiazki opisane powyzej bedg wykonywane codziennie (w tym w niedziele i dni
ustawowo wolne od pracy).

. WYMAGANIA DOTYCZACE ZAMOWIEN

Rodzaj i liczba dostarczanych positkéw winna odpowiada¢ dziennemu zamoéwieniu,
przekazanego przez Zamawiajacego.

Rzeczywista liczba positkbw z podziatem na diety, zalezna bedzie od liczby
mieszkancow przebywajacych na terenie Domu Pomocy Spoteczne;.

O dokfadnej ilosci positkdbw oraz ilosci zestawdw dietetycznych, Zamawiajacy
powiadomi Wykonawce w dniu poprzedzajacym zamdwienie najpozniej do godz. 10.00.
W sytuacjach nieprzewidzianych (np. zwigzanych z pobytem w szpitalu), Zamawiajacy
poinformuje 0 zmianie ilosci porcji najpdzniej na 2 godziny przed opisang w pkt 16
poczatkowa godzing dostawy positku.

ZamoOwienia skladane beda przez Zamawiajacego w formie elektronicznej na adres
wskazany przez Wykonawcg.



10.

Sktadajagc zamowienie, Zamawiajagcy moze wskazac¢ ilos¢ positkow z kazdej diety
wymagajacych zmiksowania lub konsystencji potptynne;.

Zamawiajagcy ma prawo dokonywania zmian w jadlospisach wylgcznie w zakresie
zastosowania produktow/potraw z tabeli zamiennikow Sezonowych. Uprawnienie
niniejsze przystuguje tylko Zamawiajacemu. O kazdorazowej zmianie, Zamawiajacy
poinformuje Wykonawce mailem z wyprzedzeniem co najmniej 7-dniowym. W Srode
Popielcowa oraz w Wielkg Sobote, zastosowanie bedzie miat jeden z jadlospisow
zaplanowanych na piatek.

Dostawa positkow realizowana bedzie przez Wykonawce wytacznie w pojemnikach
zapewniajacych zachowanie temperatury wymagane] przez Zamawiajacego oraz
zachowanie odpowiednich warunkéw sanitarno-higienicznych obowigzujagcych w
zbiorowym zywieniu.

Wszystkie produkty wykorzystywane do produkcji muszg by¢ dopuszczone do obrotu w
kraju, odpowiada¢ wymaganiom jako$ciowym stawianym przez Polska Norme, musza
by¢ wytworzone zgodnie z ustawg o bezpieczenstwie zywienia i zywnoSci oOraz
rozporzadzeniami wydanymi na jej podstawie, muszg by¢ przechowywane i
transportowane w warunkach gwarantujacych najwyzsza jakos¢, bez sladéw uszkodzen
mechanicznych opakowan towaru, w opakowaniach zgodnych z obowigzujacymi
przepisami oraz musza posiada¢ prawidtowe terminy waznosci. Zamawiajacy zastrzega,
aby positki przygotowywane byty z produktéw wytacznie pierwszego gatunku.
Dostarczane positki musza by¢ przyrzadzone w dniu $wiadczenia ustugi. Zgodnie z
zaleceniami Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, czas na dostarczenie potraw liczac od
zakonczenia produkcji do poczatkowych godzin dostaw positkow (okreslonych w pkt
16), nie moze przekroczy¢ 1 godziny. Dostarczone positki powinny charakteryzowac si¢
Swiezoscia, wysoka jakos$cig 1 estetyka podania.

Wymagana temperatura dostarczanych positkéw:

a) zupa min. 80 °C,

b) drugie danie nie mniej niz 70°C,

C) gorace napoje min. 80°C,

d) satatki, surowki nie wigcej niz 4°C.

11. Wymagania ogoélne dotyczace $niadan i kolacji:

a) produkty wykorzystywane do tzw. obktadu — tzn. uktadane na pieczywie (np. szynka,
kielbasa, ser zotty itp.) oraz pieczywo, z wylaczeniem bulek, beda pokrojone w
plastry 1 wyporcjowane tj. ser, wedliny kazda porcja roztozona na tacy oddzielnie,

b) koperek, szczypiorek, pietruszka zawsze oddzielnie do podawanego twarogu,
jajecznicy

c) warzywa na $niadania i kolacje np. ogorki, rzodkiewki — podawane w formie
zasugerowanej przez Zamawiajacego np. wiorki, paski, plasterki,

d) miod w opakowaniach jednorazowych nie mniejszych niz po 20 gram i nie
wigkszych niz po 25 gram dla jednej porcji

e) napoje do $niadania do wyboru: mleko lub kawa zbozowa z mlekiem lub herbata -
dla 1 osoby 300 ml napoju tj. taczna ilos¢ napoju 300 ml x ilo§¢ zamdéwionych
$niadan — przy czym Zamawiajacy zastrzega, ze taczne zapotrzebowanie na herbate
wynosi okoto 2 litry, pozostata ilo§¢ zamawianych napoi to kawa zbozowa z
mlekiem i mleko. Herbata i kawa zbozowa z mlekiem stodzona w ilosci 10 gram
cukru na 250 ml. Zamawiajacy poinformuje mailowo o statej ilosci zapotrzebowania
na mleko, kawe zbozowa z mlekiem i herbate,

f) masto podawane do $niadania o zawarto$ci ttuszczu minimum 82%.



13. Wymagania og6lne dotyczace obiadu:

a) migso smazone/gotowane musi by¢ zawsze w jednym kawatku i zawsze po
przygotowaniu bardzo migkkie i bez $ciggien oraz zyt,

b) surowki i satatki krojone muszg by¢ szatkowane bardzo drobno,

€) woda i soki tylko w oryginalnych zamknietych opakowaniach,

d) podawana do obiadu woda musi by¢ w opakowaniach jednorazowych, plastikowych
—po 500 ml.

14. Wymaganie ogo6lne dotyczace podwieczorka

a) kefiry, soki, jogurty — podawane w oryginalnie zapakowanych opakowaniach,

b) jogurty, serki w opakowaniach nie mniejszych niz 120 gram i nie wigkszych niz 150
gram,

c) sok pomidorowy w oryginalnych opakowaniach po 300-330 mi,

d) sok owocowy w oryginalnych opakowaniach po 300-330 ml,

e) owoce zawsze W | gatunku, bez uszkodzen, zmian zabarwienia,

f) owoce zawsze umyte,

g) bulka z mastem i dzemem — przekrojona, posmarowana mastem i dzemem.

15. Wymagania dotyczace Swieconki:

a) produkty z jadtospisu ,,Wielka Sobota” nalezy przygotowac i dostarczy¢ w Sobote
Wielkanocng do godz. 9.00 w udekorowanych koszach / talerzach z akcentem Swiat
Wielkanocnych,

b) Wykonawca bedzie zobowigzany do poporcjowania produktow i dostarczenia na
$niadanie Wielkanocne. Ilo$¢ zamawianych porcji zostanie okre$§lona w zamowieniu.

16. Wymagania dotyczace dostaw positkow:

Dla czgéci I - DPS przy ul. Bukowskiej 27/29.
1) godziny dostaw positkow:

- $niadanie w godzinach od 07.00 do 7.30

- obiad w godzinach od 12.00 do 12.30

- podwieczorek w godzinach od 14.00 do 14.30

- kolacja w godzinach 16.00-16.30

2) sposéb dostawy:

a) Wykonawca zobowigzany bedzie do pakowania positkow z kazdej diety w
pojemnikach typu GN oraz pojemniki utrzymujace temperatur¢ podczas
przewozu osobno na kazdy oddziat (ILIII). Pojedyncze diety specjalistyczne
pakowane w pojemniki termiczne,

3) wszystkie opakowania zbiorcze muszg by¢ opisywane w nastepujacy sposob:

- rodzaj diety ...

- nazwa potrawy ...

- 1ilo$¢ porcji ....

- przeznaczenie np. oddzial II lub Oddziat III.

Dla czesci II - DPS przy ul. Konarskiego 11/13 oraz Oddziatu przy ul. Zamenhofa 142a.
1) godziny dostaw positkow:

- $niadanie w godzinach od 6.30 do 7.00

- obiad w godzinach od 11.45 do 12.15

- podwieczorek w godzinach od 11.45 do 14.00

- kolacja w godzinach 15.30-16.00




2) sposob dostawy:

a) DPS ul. Konarskiego - Wykonawca zobowigzany bedzie do pakowania positkow
z kazdej diety w pojemnikach typu GN oraz pojemnikach utrzymujacych
odpowiednig temperatur¢ na czas dostawy. Kazda z potraw musi by¢
zapakowana oddzielnie na kazdy Oddziat (tj. dla mieszkancow spozywajagcych
positki w pokojach mieszkalnych - Oddziat I, dla mieszkancow spozywajacych
positki w pokojach mieszkalnych - Oddziat II, mieszkancow spozywajacych
positki w jadalni zmiana | oraz w jadalni zmiana Il) — w zamowieniu
kazdorazowo podana zostanie ilo§¢ mieszkancow spozywajacych positek w
danym obrgbie. Pojedyncze diety specjalistyczne pakowane w pojemniki
termiczne,

b) Oddzial DPS ul. Zamenhofa - Wykonawca zobowigzany begdzie do pakowania
positkow z kazdej diety w pojemnikach typu GN oraz pojemnikach
utrzymujacych odpowiednig temperatur¢ na czas dostawy. Kazda z potraw musi
by¢ zapakowana oddzielnie na kazdy Oddziat (tj. dla mieszkancow
spozywajacych positki w pokojach mieszkalnych w Oddziale A, dla
mieszkancoéw spozywajacych positki w pokojach mieszkalnych w Oddziale D,
mieszkancow spozywajacych positki w jadalni) — w zamowieniu kazdorazowo
podana zostanie ilo$¢ mieszkancow spozywajacych positek w danym obrebie.
Pojedyncze diety specjalistyczne pakowane w pojemniki termiczne,

3) wszystkie opakowania zbiorcze muszg by¢ opisywane w nastepujacy sposob:

- rodzaj diety ...

- hazwa potrawy ...

- ilos¢ porcji ...

- przeznaczenie np. oddziat I lub Oddziat II lub jadalnia.

Dla czgsci 111 - DPS przy ul. Ugory 18/20
1) godziny dostaw positkow:
- $niadanie w godzinach od 6.30 do 7.00
- obiad w godzinach od 10.00 do 11.00
- podwieczorek w godzinach od 10.00 do 11.00 (wydawany przy obiedzie)
- kolacja w godzinach 15.00-16.00
2) sposéb dostawy:

Wykonawca zobowigzany bedzie do pakowania positkow z kazdej diety w
pojemnikach typu GN oraz pojemnikach utrzymujacych odpowiednig
temperatur¢ na czas dostawy. Kazda z potraw musi by¢ zapakowana oddzielnie
na kazdy Oddziat (tj. dla mieszkancow spozywajacych positki w pokojach
mieszkalnych - Oddziat 1, dla mieszkancéw spozywajacych positki w pokojach
mieszkalnych - Oddziat II, mieszkancow spozywajacych positki — Oddziat 111
oraz w jadalni) — w zamoéwieniu kazdorazowo podana zostanie ilo$¢
mieszkancoOw spozywajacych positek w danym obrgbie. Pojedyncze diety
specjalistyczne pakowane w pojemniki termiczne,

3) wszystkie opakowania zbiorcze musza by¢ opisywane w nastepujacy sposob:
- rodzaj diety ...
- nazwa potrawy ...
- 1los¢ porcji ...

- przeznaczenie np. oddziat I lub Oddziat II lub jadalnia




Dla cze$ci IV - DPS przy ul. Niedziatkowskiego 22

1)

2)

3)

godziny dostaw positkow:

- $niadanie w godzinach od 7.00 do 7.30

- obiad w godzinach od 11.30 do 12.00

- podwieczorek w godzinach od 11.30 do 12.00 (wydawany przy obiedzie)
- kolacja w godzinach 14.30-15.00

sposOb dostawy:

Wykonawca zobowigzany bedzie do pakowania positkow z kazdej diety w
pojemnikach typu GN oraz pojemnikach utrzymujacych odpowiednig
temperature na czas dostawy. Pojedyncze diety specjalistyczne pakowane w
pojemniki termiczne.

wszystkie opakowania zbiorcze muszg by¢ opisywane w nastepujacy sposob:
- rodzaj diety ...

- hazwa potrawy ...

- ilos¢ porcji ...

17. Dopuszcza si¢ wraz z obiadem dostarczanie podwieczorku i kolacji w sytuacji, gdy w
ramach przedmiotowych positkow nie jest dostarczany danego dnia ciepty positek.
18. Wymagania og6lne co do produktéw i potraw:

a)

b)
c)

d)

zupy 1 sosy beda przygotowywane na bazie produktdw naturalnych, bez uzycia
potproduktow, np. zupy, sosy w proszku,

w positkach nie beda zastosowane produkty seropodobne i czekoladopodobne,

w positkach nie bgda zastosowane potrawy oraz produkty w sktad ktoérych wchodzi
migso oddzielone mechanicznie MOM,

produkty migsne beda przygotowane z migsa klasy I, a podawane wedliny klasy I
(wysoka zawarto$¢ migsa w wedlinie tj. min. 85%),

owoce 1 warzywa beda w I gatunku, zawsze umyte, bez uszkodzen, przebarwien,
potrawy powinny by¢ przygotowane wedtug klasycznych, tradycyjnych receptur,
ryby muszg by¢ zawsze podawane w formie filetow, bez osci,

potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci,
Swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, bez substancji dodatkowych,
konserwujacych, zaggszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych,
gramatura positkow/potraw okreslona w jadlospisie stanowi gramatur¢ positku
podawanego na talerz.



